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HABILIDADES TECNICAS

Conocimiento del sistema
HACCP

Trazabilidad en la cadena
productiva pesquera
|dentificacion de especies
comerciales

Aplicacién de BPMy POES
Redaccidon de informes
técnicos

Manejo de equipos basicos de

laboratorio y campo
IDIOMAS
Espanol

Ingles (basico)
Portugues (basico)

COMPETENCIAS
Habilidades de gestion de
personal
Diseno
Redaccion de informes
tecnicos

Pensamiento critico
Liderazgo operativo

PERFIL PROFESIONAL

Profesional en Ciencias del Mar especializado en acuicultura y control de calidad de productos
pesqueros, con experiencia en supervision de procesos industriales en plantas de procesamiento.
Me destaco por mi capacidad para garantizar el cumplimiento de normas de calidad, inocuidad y
Buenas Practicas de Manufactura (BPM), supervisar equipos operativos y asegurar la trazabilidad y
conformidad del producto final. He desarrollado investigaciones sobre el cultivo y aprovechamiento
de macroalgas marinas, especificamente Kappaphycus alvarezii, y poseo sdélidos conocimientos en
andlisis de rendimiento, sistemas de cultivo y evaluacidon de materia prima. Soy una persona
responsable, analitica y orientada a la mejora continua, con compromiso hacia la excelencia
operativa y la sostenibilidad en la produccién acuicola y pesquera.

FORMACION ACADEMICA

Licenciado en Acuacultura
Instituto: UNIVERSIDAD DE ORIENTE (ECAM) ‘QI

EXPERIENCIA

Supervisor de Control de calidad (2025-Actualidad)
TRAPISMAR

Superviso y controlo la calidad de materia prima (pescado y mariscos) durante
la recepcion, asegurando el cumplimiento de estandares de frescura,
temperatura y caracteristicas organolépticas.

Verifico el cumplimiento de los procedimientos de Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), control sanitario e higiene en las areas de proceso y
almacenamiento.

Coordino las inspecciones de proceso, controlando parametros criticos como
temperatura, peso, clasificacién, eviscerado, empaque y etiquetado del
producto terminado.

Registro y reporto desviaciones, proponiendo acciones correctivas en
coordinacion con el jefe de planta y el departamento de produccidn.

Superviso al personal operativo en el cumplimiento de las normas de calidad,
inocuidad y seguridad alimentaria.

Participo en auditorias internas y externas, apoyando el mantenimiento del
sistema de gestidn de calidad bajo lineamientos de la empresa y exigencias
del cliente.

Elaboro informes de inspeccién, actas de no conformidad, control de
trazabilidad y registros de produccién diaria.

Aseguro el cumplimiento de los requisitos sanitarios exigidos por INSAI,
SENCAMER y normativas de exportacion.

Tecnico en Divesidad Biologica (2024-2025)
MINISTERIO DE ECOSOCIALISMO (MINEC) .

e Apoyo en la ejecucidon de actividades para la conservacién y manejo de la

biodiversidad, elaboracidon de informes técnicos y participacién en operativos
de control ambiental. Integrante del Programa de Conservacion de Tortugas
Marinas como monitor, realizando patrullajes de playa, proteccién de nidos,
recoleccion de datos biolégicos y sensibilizacién comunitaria.

Coordinador de Acuicultura (2021-2022).
TIDE C.A, Punta de mangle.

¢ He sido responsable de planificar, supervisar y optimizar sistemas de cultivo de

macroalgas marinas, especialmente aquellas de interés econdémico. Coordiné
las actividades operativas, el control de pardmetros ambientales y el manejo
del personal técnico, haciendo seguimiento al crecimiento y productividad.
Desarrollé mi tesis en esta empresa, comparando el rendimiento de productos
extraidos como la carragenina, lo que aportd informacién Util para mejorar las
practicas de cultivo y el aprovechamiento industrial. Mi enfoque siempre ha
estado en la innovacién, la sostenibilidad y la mejora continua, en linea con
una acuicultura productiva y responsable.



